
Brignoles

Pyrus communis

Code Infel : 
Code GEVES : n.i
Synonyme : Chaplan, Chaploux, Poire
de Brignoles, Cicerettes, Long-pécou,
Siserotte

Source de l'observation :
Maison de la Biodiversité La
Thomassine
Type de sol :
Porte greffe de l'arbre (F) :
BA 29

L'arbre

Floraison Récolte

Consommation, conservation

Légende
 Brignoles  Président Héron

Vigueur:

Productivité:

Alternance: Alternance importante

Cueillette: Moyennement facile

Floribondité:

Le fruit
Forme de la poire: Piriforme

Couleur de fond: Vert

Surimpression: Rouge orangé

Eclatement: 0 à 10%

Chute: Un peu

Facilité cueillette: Moyennement facile

Durée récolte: Etalement court

Calibre/poids: Moyen

Fermeté: Tendre

Succulence: Faible

Qualité gustative:

Utilisation: De qualité première pour faire du cidre. Bonne à

cuire et à sécher. Très cultivée dans la Drome et

dans l'Isère

Son histoire

Envoyée des pépinières de Vilvordez-Bruxelles
en 1859, sans indication d'origine.

Sensibilité aux bio-agresseurs

Légende
 Brignoles  Président Héron

Cecidomyies:

Puceron mauve:

Cephe:

Rouille:

Anthonome:

Erinose:

Oïdium:

Hoplocampe:

Tavelure feuille:

Tavelure fruit:

Carpocapse:

Evaluation participative



 Ajouter un témoignage  Générer un PDF

https://fruinov.grab.fr/?AjoutEvaluationParticipative&bf_variete=Brignoles&bf_varieteid=BrignollE
https://fruinov.grab.fr/?BrignollE/pdf
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