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Ferme de la Durette :
une agriculture durable g8
au ceeur de lagglo

Soutenue par le Grand Avignon, la ferme pilote de la Durette gérée par le GRAB (Groupe

de Recherche en Agriculture Bio) développe des systémes innovants de vergers maraichers
qui permettent de produire des fruits et léegumes éco-responsables.
Explications avec Caroline d'Yvoire, chargée de mission au sein du GRAB.

Grand Avignon Mag : Quel est
I'objectif de ce projet de ferme
agroécologique ?

Caroline d’Yvoire : Face au constat
que la production agricole est encore
trés dépendante des pesticides, le
GRAB souhaite montrer sur la Ferme
de la Durette, qu'il est possible -
agronomiquement, économiquement
et socialement - de produire des
fruits et légumes dans des fermes
biologiques trés innovantes. La
particularité de cette ferme, est d'étre
organisée en verger-maraicher :

Caroline d'Yvoire
chargee de mission
au sein du GRAB

les bandes maraichéres de 10 metres
sont intercalées entre les rangs
d'arbres fruitiers. Ce design agro-
forestier tranche avec celui des
parcelles agricoles classiques, qui
n'associent pas arbres fruitiers et
legumes. L'objectif, en mélangeant
ces deux types de productions dans
la parcelle, est d'augmenter la di-
versité. Grace a ce principe agro-
écologique et a la biodiversité, I'ob-
jectif de la Ferme est également de
maitriser au mieux les ravageurs
(insectes nuisibles, champignons...),

et ce, avec le moins de produits phy-
topharmaceutiques possibles.

G.A.M : Pourquoi une implantation
sur la ceinture verte d'Avignon ?
C. d'Y. : Grace a la mise a disposition
d'un terrain par le Conseil départe-
mental 84 et au soutien du Grand
Avignon (qui a voté une subvention
d’investissement pour ce projet), le
GRAB a eu |'opportunité de conce-
voir la Ferme de la Durette dans I'ag-
glomération avignonnaise.

C'est la volonté de rapprocher la
production agricole des consom-
mateurs qui a motivé l'installation de
la ferme sur la ceinture verte d'Avi-
gnon. D'une part, cela permet de
tisser des liens entre les agriculteurs
engages et des consommateurs sou-
cieux de la qualité et de I'impact en-
vironnemental de leurs aliments. La
vente directe ayant lieu a la ferme,
les clients peuvent comprendre com-
ment se déroule I'activité de la ferme
au fil des saisons. D'autre part, la
ferme est située stratégiquement en
face d’Agroparc, ce qui permet aux
nombreuses personnes travaillant
dans cette zone d'activité, d'acheter
des fruits et légumes éco-respon-
sables sans multiplier les déplace-
ments automobiles.

Enfin, la Ferme de la Durette est &
proximité d'un champ de captage
d'eau potable.
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G.A.M : Les habitants du Grand
Avignon peuvent-ils s'approvision-
ner directement a la ferme ?

C. d’Y. : La ferme de la Durette a
pleinement démarré son activité mi-
2016. Les premiers fruits devraient
étre commercialisés d'ici 2 4 3 ans, le
temps que les arbres fruitiers soient
adultes. Les légumes sont vendus
par le biais de commandes hebdo-
madaires, que les clients viennent
chercher a la ferme. Pour passer
commande, il suffit de s'inscrire
auprés des agriculteurs (durette@
zaclys.net). L'absence d'intermé-
diaires entre les agriculteurs et les
consommateurs, maintient les prix
a des niveaux accessibles au plus
grand nombre. ¢
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+ d'infos : Ferme La Durette

1790, route de Marseille - 84000 Avignon - grab.fr/durette




