Journée sur les variétés fruiticres
de Provence-Alpes-Cbte d’Azur

Mardi 4 juin 2019 de 9h a 18h30

au Conservatoire de la Thomassine a Manosque

8h30 : Accueil

9h00 :

Présentation du projet Fruinov et du site Wiki Fruinov
Présentation des résultats finaux du projet

Visite guidée des vergers du conservatoire

12H30 : Buffet fermier (10 € de participation)
et temps d’échanges avec les associations exposantes

14h : Ateliers tournants
N°1 - Sensibilités variétales aux bioagresseurs
N°2 - Le Wiki Fruinov : un site participatif
N°3 - Développement d’une filiere « fruits régionaux »

N°4 - Vergers Villageois et Vergers Paysans

16h15 : Restitution des ateliers, Echanges
Temps de référencement sur le Wiki Fruinov

17h45 : Apéritif de cloture

Vous étes producteur, technicien, conseiller, pépiniériste, metteur en marché,
chercheur, consomm’acteur, élu local ?

Cette journée est faite pour vous !

Inscription : bulletin a renvoyer a coline.braud@yahoo.fr
Informations : 06 42 17 47 95 (Coline Braud)
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Pour se rendre
a la Thomassine
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A Manosque : prendre la direction
du centre-ville. Porte
Soubeyran
Faire le tour du centre ancien (sens
unique) jusqu’a la porte Soubeyran MAtNOSQ.UE
et prendre la direction de Dauphin it
(ou suivre les panneaux Hoétel
du Pré Saint-Michel).
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500 m aprés étre passé entre le
cimetiére et le stade, prendre sur la
gauche (juste avant I’'Hétel du Pré
Saint-Michel) le chemin de la
Thomassine sur 2 km, puis monter a

droite sur environ 700 m.

ATTENTION : si vous arrivez d'Apt/Céreste, il est
déconseillé d'vtiliser votre GPS, il risque de vous
envoyer dans un chemin sans issue.
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