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Visite d'une exploitation maraîchère en circuit long
Jérôme Chardon; EARL Le Clos des Oliviers à Bellegarde (Gard).

HISTORIQUE DE L’EXPLOITATION

Dominique Chardon, le père de Jérôme, rachète l'exploitation en 1983. La conversion en AB démarre en 1988, et Jérôme s'installe en 1999. 

POTENTIEL DE L’EXPLOITATION

[image: ]Après plusieurs acquisitions  de parcelles, la SAU représente maintenant 40 ha, dont 11 ha de maraîchage (9 ha de tunnels : 80% en salades et 20% en maraîchage diversifié*, 2 ha de plein champ) ; 10 ha de vignes et 10 ha de vergers (abricots, cerisiers, oliviers). Le CA annuel pour les fruits et légumes est de 1 million d'euros, dont 90% sont assurés par le maraîchage. L'exploitation emploie 4 salariés permanents et 10 à 15 saisonniers (pendant 9 mois par an). 

*Maraîchage diversifié : Hiver : épinards, mâche, oignons ; Printemps : tomates (grappe, cerise, cœur de Bœuf, Marmande, Cornue et Noir de Crimée), concombre, melons, courgettes. Il achète ses plants à un pépiniériste, la Société Meffre : « Fabriquer des plants est un métier ! ».

L'exploitation est tournée vers l'expédition : toute la récolte est commercialisée à UNIVERT ; elle est donc spécialisée, afin d'assurer des gros volumes (1,8 millions de salades par an,). Sous abris, les cultures d’hiver sont les laitues, tous types variétaux confondus qui représentent environ 80% et des cultures de diversification épinard, mâche, roquette et oignon.
Les cultures de printemps-été par ordre d’importance sont melon, courgette, tomate et concombre.

[image: ]FERTILISATION : 

Durant la période estivale des engrais verts ou une solarisation sont mis en place. 
La fertilisation s'appuie sur des apports de Migon, de tourteaux de ricin et d'engrais organiques. Le sol, très caillouteux, impose le passage d'un enfouisseur de pierres avant la plantation.


PROTECTION PHYTOSANITAIRE :

Les principaux problèmes phytosanitaires rencontrés sont les pucerons au printemps et le mildiou. La diversification dans le choix variétal, une gestion optimisée du climat permettent de limiter les pertes dues au mildiou, qui atteignent quand même 15-20%. 
Les produits à base de Bacillus thuringiensis sont appliqués avec succès contre les noctuelles. Les engrais verts et les solarisations permettent de limiter les problèmes telluriques (nématodes, Sclerotinia).


COMMERCIALISATION


Présentation de Uni-Vert (par Jérôme Chardon, dont il est le gérant)

[image: C:\Users\Paule\AppData\Local\Microsoft\Windows\Temporary Internet Files\Content.Word\univert 016.jpg]En 1988, plusieurs producteurs, dont Jérôme Chardon, s'installent ou convertissent des parcelles en AB. Ces producteurs, tous basés à proximité de Bellegarde, créent Uni-Vert au sein de COVIAL (créée il y a 25 ans par le père de J. Chardon), afin de commercialiser les fruits et légumes bio. 

En 2008, Uni-vert regroupe 19 producteurs en apport total, qui représentent 160 ha cultivés, dont 15 ha d'abris. Les producteurs sont sociétaires d’Uni-vert, et commercialisent toute leur production auprès de cette structure. Au total, ce sont 25 producteurs 100% bio qui livrent Uni-vert, en production de légumes sous abris (majorité), et un peu en plein champ. Uni-vert commercialise 40 produits différents sur une année complète.

Uni-vert fait appel au CIVAM BIO 66 pour assurer un suivi technique de ses adhérents. 2 réunions sont organisées par an pour organiser les plannings de production des différents producteurs (« discussion sur les types mais pas sur les variétés ! »). Les prix ne sont pas garantis par un contrat mais les échanges très intenses, la réactivité (facilitée par la proximité géographique) permettent d'assurer un revenu correct pour les exploitants. Le conditionnement est assuré par les producteurs. Uni-vert assure la vente et l'expédition des salades (hiver), vers les principaux marchés (Allemagne, Bénélux, Angleterre, France…). Au printemps/été, les légumes ratatouille sont expédiés sur le marché français. Les clients sont des magasins spécialisés.
 
[bookmark: _GoBack]Les cantines scolaires pour des raisons pratiques, ou les GMS pour des raisons éthiques ne sont pas démarchées. Avec 5 millions de salades vendues par an, et une qualité proche de celle du conventionnel, Uni-vert se positionne comme le premier opérateur européen pour la salade bio. 2009 est une année importante puisque de nouveaux entrepôts (2200m² de panneaux solaires, tri sélectif…) vont rentrer en fonction. De plus, la diversification déjà commencée va s'amplifier, avec aussi le développement d'une gamme en biodynamie. 
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